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Weinkeller leertrinken & Schmankerl

aus der Spanischen Kiiche
Mittwoch, den 16. Mai 2012 (Donnerstag ist ein Feiertag)

Beginn: 19.00 Uhr

Tapas & Canapées ,, serviert”

Baquette mit Sardellen & Aioli
Champignon mit Oliven & Knoblauch
Gefiillte Zucchini mit Schafskise
Tortilla mit griinem Spargel
Blatterteig-Empanadas mit Chorizo&Manchego
Albondigas (Fleischknodel) mit Chili
Hausgemachtes Geack
Pande Nueces (Nulibrot), Barra Gallega
(Fladenbrot), Pan de Mais (Weillbrot mit Mais)

Hauptspeise vom Buffet:
Spanische Fischpfanne ,,Barsch mit Paprika,
Zwiebeln, Chili & Tomaten
Gefiillte Tintenfischtuben auf Weilwein-
schalotten mit Seranoschinken & Blattspinat
Huhn Marokkanisch, gewiirzt mit Ingwer,
Feigen & Zimt
Wiirzige Spareribs mit gebratenen Schalen-
erddpfel & Mocco Rocco
Chili con carne
Breite griine Bohnen, Zuckerschoten, Spargel,
Eier & Erdapfel mit Chorizo-Wurst
Tagliatelle & Basmatireis
Jungkarotten-Mohrensalat mit Estragon
Erdpfelsalat mit Gemiise und Thunfisch
Marinierte Riesenbohnen mit getrockneten
Tomaten und Oliven, Blattsalate

Dessert vom Buffet:
Limettenmousse mit Tequilla & Mangospalten
Mandelschnitte
Katalanische Creme mit Karamell

Unsere Winzer

(Gesellmann, Heinrich, Tinhof,
Tschida, Tesch, Faulhammer-Korper,
Aumann, Schwarz, Lehrner, Jalits,
Kerschbaum, Lassl, Igler, Rommer,
Nehrer, Rittsteuer, Kollwentz,
Nittnaus, Pitnauer, Binder, Taferner,
Ackerl, Sommer Strableggt-1 eitner,
Mariel, Holzapfel, Platzer

Preis pro Person: 34,00
Inklusive Wein, soviel Sie vertragen!
Preis pro Person: 21,00
ohne Wein!



Spargelbrunch
am Sonntag, den 03. Juni 2012, Beginn: 11.30 Uhr

,Konigliches Gemuise", Frihlingsluft in Stangen®, ,esshares Elfenbein® — so
vielfaltig

die Vergleiche, so grof} ist auch die Faszination, die Spargel immer wieder auf
viele

Feinschmecker austibt. Ein Stlick dieser Begeisterung méchten wir an Sie
weiter-

geben. Erleben Sie dieses edle Gemuse in vielen verschiedenen Variationen.....

VORSPEISEN
Spargelsalat mit Kokosnud & frittierter Garnele, Chilisauce
Spargelterrine mit Winzerschinken
Cocktail von Eismeershrimps mit grinem Spargel
Spargel Cordon bleu mit Mozzarella & Saunaschinken
Spargeltarte mit Forellenkaviar & Peccorino

SUPPEN
Spargelcremesuppe ,klassisch*
mit gerdstetem Griinspargel
Bunte Spargelminestrone mit Parmesan

HAUPTSPEISEN & BEILAGEN VOM BUFFET
Frihlingsgemuse
mit weillem Spargel aus dem Marchfeld & griinem Spargel aus Péttsching
mit Sauce Hollandaise & Orangen-Bolognaise
Dazu reichen wir:
Kross gebratenes Lachsfilet
Rosa Jungfernbratl ,Schweinsfilet”
Piccata Milanese von der Putenbrust
Geschmorte Lammkeule in Krauterjus
Gebackene Hllhnerkeulen
Cremiges Spargelrisotto mit Parmesan
Petersilerdapfel, Basmatireis, diverse Salate

DESSERTS - ERDBEERREISE
Topfen-Nougat-Knéderl mit Erdbeersauce
Erdbeermousse mit Pistazien
Erdbeermilchreis
Saftiger Streuselkuchen mit Erdbeeren & Rhabarber

Preis pro Person: € 29,90



